Vielfiltige Praktikumsangebote
in der DINZLER Kaffeeristerei!

Wir freuen uns, Dir die Moglichkeit zu bieten wir halbjihrliche spezielle Praktika
bieten, ein Praktikum in verschiedenen an, die einen hervorragenden Einblick
spannenden Bereichen unserer DINZLER  in die wirtschaftlichen Abliufe unseres
Kaffeerosterei zu absolvieren. Als Unter-  Unternechmens geben.

nehmen, das fiir exzellenten Kaffee und

erstklassige Produkte steht, bieten wir Dir - Egal, ob Du praktische Erfahrungen

Praktika in verschiedenen Bereichenan, ~ sammeln oder Dich ganz gezieltin

die Dir wertvolle praktische Erfahrungen  einem bestimmten Bereich weiterbilden
und Einblicke in die jeweiligen Berufsfel- ~ mdchtest — wir bieten Dir vielfiltige und
der ermoglichen sollen. individuelle Moglichkeiten!

Wir bieten sowohl ein- oder zweiwochige  Deine Ansprechpartnerin:
Orientierungspraktika fiir Schiiler an

als auch verschiedene Langzeitpraktika HEIKE RICHTER

fiir Studenten und Auszubildende aus der ~ HEIKERICHTER@DINZLER DE
Gastronomie und dem hauswirtschaft- TEL 49802599225 123

raktika

BEI DINZLER f B lichen Bereich. Auch fir FOS-Schiller

Kaffee ist unser Leben —
Kaffec ist unsere Leidenschaft

Kaffee verbindet Menschen. Er duftet,
verbreitet ein Wohlgefiihl und man
geniefdt ihn gemeinsam als Abschluss
eines schonen Essens. Diese Verbindung
bringen wir Dir auf einer Fliche von

rund 8.000 m? niher: Viel Freude beim
Entdecken unserer Kaffeerdsterei, die
auch Restaurant, Kaffeebar, Erlebniswelt,
Kaffeeakademie, Vinothek, Patisserie,
Kaffeemaschinenzentrum, Kaffeespei-

Wir diirfen uns kurz vorstellen: wir sind cher und vieles mehr ist.

DINZLER, ein klassisches Familienunter-

nehmen seit nunmehr tiber 70 Jahren. Es freut sich auf Dich

1998 ibernahmen wir von Klaus Dinzler Familie Richter - erweitert um rund

das beschauliche Bischofswiesener 200 DINZLER ,, Familienmitglieder*
D l N Z L E R Unternehmen.
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Praktikum bei DINZLER
Diese Berufsfelder kannst
Du bei uns kennenlernen

Barista m/v/d

Als Barista-Praktikant/in tauchst Du in die Welt
des Kaffees ein. Du lernst bei uns alles iiber

die Zubereitung von Kaffeespezialititen, das
richtige Handling von Kaffeemaschinen und
-miihlen und die Kunst, den perfekten Espresso
und Cappuccino zuzubereiten. Ein wesentlicher
Bestandteil des Praktikums ist auch die Kunden-
beratung und der Service. Falls Du Dich fiir ein
Langzeitpraktikum entscheidest, besteht sogar
die Moglichkeit, das hochwertige DINZLER
Coffee Master Programm zu absolvieren.

Koch/Kochin m/v/d

In diesem Praktikum lernst Du die Kunst der
professionellen Kiichenarbeit kennen. Du arbei-
test auf verschiedenen Posten, unterstiitzt unser
Kiichenteam bei der Vorbereitung von Zutaten,
der Zubereitung hochwertiger Gerichte und
dem Anrichten von Speisen. Du erhiltst einen
umfassenden Einblick in die Abliufe und Anfor-
derungen eines gastronomischen Betriebs. Wir
verarbeiten ausschlieflich frische Produkte, die
liberwiegend aus der Region kommen.

Service und
Veranstaltungen m/v/i

Im Bereich Service und Veranstaltungen planst,
organisierst und betreust Du Events. Du kiim-
merst Dich um einen reibungslosen Ablauf und
um die Giste. Dazu geh6ren unter anderem das
Begriiken der Giste, das Servieren von Speisen
und Getrinken sowie die technische Unterstiit-
zung. Du bist dafiir verantwortlich, dass alles
nach Plan liuft und die Kunden zufrieden sind.
Kreativitit, Organisationstalent und Flexibilitit
sind hier besonders wichtig.

Konditor/-in m/v/

In diesem Praktikum wirst Du in die Welt der
stiffen Kostlichkeiten eingefiihrt. Du lernst

die Zubereitung und Dekoration von Torten,
Kuchen, Kleingebick, Ajourgebick, Speiseeis
und feinen Desserts und erhiltst Einblicke in
die kreativen und handwerklichen Fahigkeiten,
die fiir die Herstellung von Konditoreiwaren
notwendig sind.

Vinothek m/v/

In der Vinothek lernst Du, wie man verschiedene
hochwertige Weine richtig lagert, prisentiert
und den Gisten empfiehlt. Du erhiltst Einblicke
in die Weinkunde und die vielfiltigen Moglich-
keiten der Weinverkostung und -prisentation.
Dieses Praktikum richtet sich an Interessierte,
die volljihrig sind und mehr tiber Weine und
deren richtige Handhabung erfahren méchten.

Bdcker/-in m/v/d

Bei deinem Praktikum als Bicker/in kannst

Du die Herstellung von frisch gebackenem
Brot, Brotchen und weiteren Spezialititen wie
Foccacia oder Allgduer Seelen hautnah erleben.
Du arbeitest mit hochwertigen Zutaten und
langer Teigfiihrung und lernst die verschie-
denen Arbeitsschritte kennen, die bei der
Herstellung von handwerklichen Backwaren
entscheidend sind.

Lagerlogistik m/v/d

Als Praktikant/in im Bereich Lagerlogistik unter-
stiitzt Du unser Team bei der Warenannahme,
der Verpackung und dem Versandprozess.

Du lernst alle organisatorischen Abliufe im Lager
kennen und erhiltst Einblick in die Produkt-
palette von DINZLER und was alles im Vorfeld
zu beachten ist, um perfekten Rostkaffee zu
versenden.
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